


Informujemy naszych Gosci, ze Wszystkie potrawy s3 przyrz%dzane
na biezaco, dlatego czas oczekiwania

wynosi ok. 45 minut.

ZYCZYMY SMACZNEGO!
Buon appetito!

Zapraszamy codziennie w godzinach od 12:00 do 22:00.

Kuchnia czynna do 21:30
Wystawiamy faktury VAT.
Polowki dan ptatne 75% ceny.

Oferujemy takze dania na wynos — opakowanie ptatne 2 zt.

@Restauracja Melissa £ facebook.pl/RestauracjaMelissa

Potrawy w naszym menu mogg zawiera¢ alergeny: seler, zboza zawierajace gluten, jaja, ryby, tubin,
mleko, mi¢czaki, musztarde, orzechy ziemne, ziarno sezamowe, skorupiaki, soj¢, dwutlencek siarki
(uzywany jako substancja antyutleniajaca i obecna np. w owocach suszonych, winie,

przetworzonych ziemniakach), orzechy.
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PRZYSTAWKA
GAMBERETTI AL COGNAC
Krewetki tygrysie (6 szt.) z brandy podawane na rukoli / 49 zt
' C
DANIA GLOWNE
) ORATA ALLACQUA PAZZA

Dorada pieczona w ,zwariowanej wodzie” / 89 71
= yez>
RIGATONI ALLA NORMA /
\ Makaron rurki z baktazanem, sosem pomidorowym,
k X serem ricotta salata i s’wiei% bazyli% / 48 zt /
/
FILETTO Al FERRI CON AROMI /

Polqdwica woltowa w ziotach z grilla

z frytkami z ziemniakow / 99 zt

DESER
7 CANNOLO SICILIANO \ \
%rka nadziewana kremem z sera ricotta i kawatkami Czékolady [ 24 2t
' S——
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\
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Antipasti

PRZYSTAWKI

.MELISSA MARE

Kompozycja wloskich przystawek z owocow morza i ryb / 92 zt

2. MELISSA TERRA
Kompozycja wloskich qulin i serow / 95 71

3.VITELLO TONNATO

Duszona cielgcina w sosie na bazie tunczyka i majonezu / 40 zt

4.CARPACCIO DI POLPO

Carpaccio z osmiornicy podawane z czosnkiem i oliwa z oliwek / 40 7

S.GAMBERETT] AL COGNAC
Krewetki tygrysie (6 szt.) z brandy podawane na rukoli / 49 zi

6.CAPRESE
Mozzarella di bufala z pomidorami, bazyli% i OliW% / 32 71

7.TRIS DI BRUSCHETTE

Trzy rodzaje grzanck — z pomidorami, z pasta z oliwek i z baklazanem / 24 21

8.PERE CON GORGONZOLA
Gruszki w miodzie serwowane na cieplo z serem gorgonzola, orzechami wloskimi

z dodatkiem koniaku / 38 zt

9.CARPACCIO DI FILETTO

Pol¢dwica wotowa na surowo w sosic miodowym z rukolg, kaparami i parmezanem / 42 z

10.TARTARA DI FILETTO

Befsztyk tatarski serwowany z cebulka, pieczarkami marynowanymi, ogorkiem i sardela / 45 zt

1. TARTARA DI SALMONE

Tatar z }ososia W sosie z pomaraﬁczy na sa]atce Z kopru W1OSki€gO / 45 Z}



Insalate

SALATKI

.INSALATA ALLA MELISSA

Mix salat z pomidorkami, grillowanymi krewetkami

tygrysimi, parmezanem i granatem / 62 7t

2INSALATA SFIZIOSA
Mix salat, poledwica wotowa, pomidorki,
ser ricotta salata, orzeszki pini, mango, sos

balsamiczny / 62 zt

3.INSALATA FAVOLOSA
Zielona salata, rukola, szynka Parmenska,
mozzarella, czerwone oliwki, pomidorki, melon

mala: 45 zt « duza: 54 z1

4.INSALATA A MODO MIO
Mix salat z gruszky, serem ricotta, granatem,
prazonymi orzechami w sosie balsamicznym.

mata: 38 zt « duza: 42 71

5. INSALATA DI BARBABIETOLE E ARANCE

Mix salat z pieczonym buraczkiem, serem
gorgonzola, czerwong cebuly, filecikami
zZ pomaraﬁczy W miodowym sosie winegret

mata: 35 zt « duza: 40 71

6.INSALATA DEL SOLE
Zielona salata z pomidorami, czerwong cebula,
szynky, serem i jajkiem

mala: 38 zt o duza: 42 71

7.INSALATA DELLO CHEF
Zielona salata z pomidorami, papryka,
szynka, tunczykiem, czerwong cebula,
serem, kukurydzy i jajkiem

mata: 38 zt « duza: 42 71

8.INSALATA PRIMAVERA

Ziclona salata z pomidorkami koktajlowymi,

serem mozzarella, czarnymi oliwkami,
czerwong cebuly, papryky i anchois.

mata: 38 zt « duza: 42 z1

9.INSALATA MISTA
Zielona salata z pomidorkami,
czerwong cebuly i papryka

mata: 30 zt « duza: 35 21

Dodatki

FOCACCIA

Pizza biala z rozmarynem /18 zt

PANINI CALDI
Buleczki z sosem pomidorowym

i mozzarellg (6 szt.) / 18 zt

PANE
Pieczywo /[ 4 zt

BURRO ALL’AGLIO ED ERBE

Masto czosnkowo-ziotowe / 6 zt

SALSA VERDE

Sos z pietruszki i czosnku / 8 zt

OCET WINNY WLASNE] ROBOTY
0,51/ 257z



Zuppe

. TORTELLINI IN BRODO

Uszka z nadzieniem w rosole / 20 zt

2.MINESTRONE

Whoska zupa warzywna na gesto z migsem / 22 71

3.CREMA DI POMODORO

Krem z pomidoréw podawany z parmezanem i swiezg bazylia / 20 z

Primi Piatti
DANIA GLOWNE

Serwujemy oryginalny wloski makaron i ryz firmy DE CECCO.

Na zyczenie klienta istnieje mozliwos¢ zmiany makaronu na makaron razowy penne za doptatg 5 zi.

74

Pasta

L.SPAGHETTI ALLA ,MELISSA” ' 6.TAGLIATELLE AL SALMONE
Spaghetti z krewetkami, $wiezymi pomidorami, Makaron wstazki ze swiezym lososiem w sosie
czosnkiem, rukolac i parmezanem / 62 7zt émietanowo—pomidorowym / 52 71
2.SPAGHETTI ALLA PESCATORA 7.SPAGHETTI CACIO E PEPE
Spaghetti Z r(’)inego rodzaju owocami morza i Spaghetti Z serem pecorino romano
pomidorkami / 62 z i czarnym pieprzem / 42 zt
3.SPAGHETTI ALLA CARBONARA 8. TAGLIATELLE AI FUNGHI PORCINI
Spaghetti z wgdzonym boczkiem, Makaron wstazki z prawdziwkami i pietruszkg
jajkiem i parmezanem / 45 zt na oliwie z oliwek / 48 zl
4. SPAGHETTI ALL’AMATRICIANA 9. TAGLIATELLE PIEMONTESI
Spaghetti z sosem pomidorowym, boczkiem, cebuly i Makaron wstazki z suszonymi pomidorami,
ostrg papryczky peperoncino / 42 zt poledwiczkami wieprzowymi, cebuly i zielona

pietruszka / 48 zt

5.RIGATONI ALLA NORMA
Makaron rurki z baktazanem, sosem pomidorowym, 10. TAGLIATELLE ALLA CAMPAGNOLA
serem ricotta Sa}ata 1 S/WICZ% bazyh%/ 48 Z} Makaron WSt%Zkl z kurczakiem, praWdZiWkami,

szpinakiem, serem gorgonzola i s’mietanac / 52 71



Gnocchi

1.GNOCCHI ALLA GENOVESE
Kluseczki ziemniaczane z pesto ze swiezej bazylii

Wlasnej roboty i orzechami wloskimi / 38 71

Pasta al forno

12.LASAGNE
Makaron Zapickany W sosie pomidorowo—miqsnym

z beszamelem, szynka i mozzarelly / 38 21

13.CANNELLONI IN BIANCO

Risotti

14.RISOTTO Al FUNGHI PORCINI

Risotto z prawdziwkami i zielona pietruszky / 52 z

15.RISOTTO ALLA PESCATORA

Risotto z roznego rodzaju owocami morza [ 62 zt

Tortellini

16. TORTELLINI DELLA CASA
Uszka tortellini w sosie smietanowym z szynka i

pieczarkami / 40 71

Makaron rurki nadziewany szpinakiem 1 serem ricotta

zapickany w beszamelu / 38 zt

Secondi di Carne

L.FILETTO ALLA ,MELISSA”
Pol¢dwica wotowa na masle z czerwonym pieprzem

i puree ziemniaczanym z oliwa truflows / 109 zt

2. FILETTO AI FERRI CON AROMI
Pol¢dwica wotowa w ziotach z grilla

z frytkami z ziemniakow / 99 71

3.FILETTO AL PEPE VERDE
Pol¢dwica w zielonym pieprzu i smietanie

podawana z pieczonymi ziemniakami / 109 zt

4.SCALOPPINE AI FUNGHI PORCINI
Eskalopki cielece w prawdziwkach

z pieczonymi ziemniakami / 69 zi

5.SCALOPPINE AL LIMONE
Eskalopki cielece w sosie cytrynowym z ryzem / 66 zt

6. SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
Kieszonki cielgce z szynkg Parmenskg, parmezanem i

swiezg szalwia i miks satat z pomidorkami / 68 zt

7.COSTOLETTE AL SUGO
Zeberka w sosie z pomidorow z dodatkiem
kopru wloskiego serwowane

z kluseczkami ziemniaczanymi / 55 z1

8.0S8SOBUCO

Golen wolowa duszona w pomidorach z ryzem / 69 zt

9. TRIPPA ALLA ROMANA

Flaczki wolowe w pomidorach na gesto / 42 z

10.FILETTO DI POLLO
Piers z kurczaka w sosie smietanowym z serem gorgonzola

i kluseczkami ziemniaczanymi / 45 zt

1., AGNELLO AL FORNO CON PATATE
Pieczona jagniqcina 7 aromatycznymi ziemniakami i

buraczkami/ 78 zi

12.FEGATINI SUL PRATO VERDE
Watrobki drobiowe z szatwia podawane

na zielonej satacie / 32 2t



Secondi di Pesce

RYBY

—==

.ORATA AL SALE

Dorada pieczona w soli filetowana serwowana z warzywami z patelni / 92 71

2.0ORATA ALLACQUA PAZZA

Dorada pieczona w ,zwariowanej wodzie” / 89 zt

3.SALMONE AL FORNO

Loso$ zapiekany pod aromatyczng kruszonka serwowany na szpinaku / 58 zt

4. TROTA BURRO E SALVIA

Pstrag na masle ze Swieza szatwia / 48 71

5.FRITTO MISTO

Krazki smazonego kalmara, krewetki krolewskie, mule i tosos / 99 zt

6.COZZE ALLA MUGNAIA

Mule w bialym winie z pomidorami, pietruszkg i czosnkiem / 59 zt

7.GAMBERETTI ALLA GRIGLIA

Krewetki tygrysie grillowane serwowane z warzywami z patelni / 92 71

Contorni

DODATKI

1.PEPERONATA \Z/ 5.GNOCCHI

Papryka duszona w pomidorach / 15 z & = Wihoskie kluseczki ziemniaczane / 10 zl
2. PATATE CON ROSMARINO A 6.SPINACI AL BURRO E FORMAGGIO

Ziemniaki z rozmarynem / 10 7t Szpinak na masle z parmezanem [ 12 7t

3. PATATE FRITTE 2 BROCCOLI

Frytki / 10 zt Brokul na masle / 12 7
4.PUREA 8. BARBABIETOLE CON AGLIO
Pureé ziemniaczane / 10 zt Buraczki z czosnkiem / 10 zt

9.VERDURE
Warzywa z patelni / 12 zl



Pizza

Nasze pizze przygotowywane sg wedlug oryginalnego wloskiego przepisu

ze swiezych produktow, specjalnie sprowadzanych z Wloch.

1. MELISSA
Mozzarella, sos pomidorowy, szynka

Parmenska, rukola, parmezan / 42 zt

2.PESTO E NOCI
Mozzarella, sos pomidorowy, szynka Parmenska, pesto
whasnej roboty, pomidorki,

orzechy wloskie, parmezan. rukola / 42 z1

3.GAMBERETTI
Mozzarella, sos pomidorowy, krewetki tygrysie,

pomidorki, czosnek i rukola / 45 zt

4.QUATTRO FORMAGGI

Sery mieszane, sos pomidorowy / 42 z

s MARGHERITA
Mozzarella, sos pomidorowy / 28 zt

6.VEGETARIANA
Mozzarella, sos pomidorowy, szpinak,

karczochy, swieze pomidory / 36 71

7.PROSCIUTTO COTTO

Mozzarella, sos pomidorowy, szynka cotto / 32 zt

8. ROMA
Mozzarella, sos pomidorowy, pieczarki,

salami, szynka / 36 21

9.PARADISO
Mozzarella, sos pomidorowy, szynka, karczochy,

szpinak, tunczyk, pieczarki, papryka / 42 zl

10.PICCANTE
Mozzarella, sos pomidorowy, wloskie pikantne salami,

karczochy, papryka / 42 zt

11, CARNE
Mozzarella, sos pomidorowy, salami, szynka,

boczek, cebula / 42 zt

12.CALZONE (PIEROG)
Mozzarella, sos pomidorowy, szynka,

papryka, salami, pieczarki / 36 z

13. SALAME

Mozzarella, sos pomidorowy, wloskie salami / 32 zi

Dodatki

Sos pomidorowy / 3 zt
Sos czosnkowy / 3 zt
Ketchup / 3 zt



Menu per Bambini

ZESTAWY DLA DZIECI

1.PASTA ALLA BOLOGNESE

Spaghetti w sosie pomidorowo-migsnym / 30 zt

2.COTOLETTA IMPANATA DI POLLO

Panierowany filet z kurczaka z frytkami i brokutem / 36 zt

Dolci

DESERY

. TIRAMISU

Puszysty deser na bazie serka mascarpone oraz wloskich biszkoptow savoiardi / 26 7

2.CREMA AMARENA

Deser na bazie serka mascarpone z ciasteczkami amaretti i wisniami / 24 z1

3.PANNA COTTA

Deser waniliowy z owocami [ 24 zt

4.CANNOLO SICILIANO

rurka nadziewana kremem z sera ricotta i kawatkami czekolady / 24 2t

Zapraszamy do zapoznania si¢ z naszg Kartg Deserow Lodowych.



Bevande Calde

GORACENAPOJE

r.CAFFE ESPRESSO

Mata czarna kawa espresso/ 10 zi

2.CAFFE LATTE

Kawa z mlekiem / 14 zl
3.CAPPUCCINO / 14 zt

4.LATTE MACCHIATO / 16 z

5. THE RICHMONT
Herbata RichMont / 14 zt

6.CIOCCOLATA CALDA
Czekolada na gorgco /16 7t

8.MAROCCHINO

Kawa z goracy czekoladg i mlekiem / 20 z1

Bevande Fredde

ZIMNE NAPO]JE

.COCA-COLA
2s0ml /9 zl

2.SPRITE / FANTA /
KINLEY TONIC WATER / KINLEY BITTER
LEMON / KINLEY VIRGIN MOJITO
2s0ml /9 zt

@_ Sp?;’re, KINLEY

3.WODA 7ZRDLANA GAZOWANA
LUB NIEGAZOWANA

330 ml / 9 zt

Rropla

BesKidue

Delice

4.FUZETEA BRZOSKWINIOWA/ CYTRYNOWA
250ml / 9zt

%

5s.NAPOJ ENERGETYCZNY BURN

250 ml / 10 7

BURN

ENERGY DRINK

6.SOK CAPPY
Jabtkowy, pomaranczowy, grejpfrutowy,
Z czarnej porzeczki, Wielowitaminowy,

pomidorowy / 250 ml / 9 z

Cappy

7.HERBATA MROZONA
300 ml / 16 zt

*

RICHM\ONT

TEA




8.SUCCO D’ARANCE O DI POMPELMO
Sok ze swiezo Wyciskanych pomaraﬂczy lub grejpfrutéw / 150 ml / 16 zt
9.SUCCO YOGA
Sok na bazie gruszek, brzoskwin, ananasa lub truskawki / 200 ml / 12 z

10.LEMON SODA / ORAN SODA / MOJITO

Napdj gazowany o smaku cytrynowym, pomaranczowym lub mojito / 330 ml / 12

1.SAN PELLEGRINO

Woda naturalnie gazowana / 750 ml / 18 zi

12.ACQUA PANNA
Woda niegazowana / 750 ml / 18 zl

13.WODA W DZBANKU

Woda gazowana lub niegazowana z cytryng i migtg / 11/ 16 zt

14.CRODINO
Aperitifbezalkoholowy /100 ml / 10 7}

15.CHINOTTO
Aperitif bezalkoholowy / 200 ml /12 71

Vimi

WINA

5. LAMPKA WINA CZERWONEGO PASSIVENTO

150 ml / 22 71

.LAMPKA WINA STOLOWEGO
CZERWONEGO LUB BIALEGO

6.KARAFKA WINA STOLOWEGO

150 ml / 20 7

500 ml / 6o 7t
2.LAMPKA WINA SLODKIEGO CZERWONEGO

150 ml / 25 zt

CZERWONEGO LUB BIALEGO

7. KARAFKA CZERWONEGO WINA

SYCYLIJSKIEGO PASSIVENTO

3.LAMPKA BIALEGO WINA
MUSUJACEGO MOSCATO
150 ml / 25 zt

500 ml / 6o 7t

8.VIN BRULE

Wino grzane podawane z pomaranczy,

4.LAMPKA BIALEGO WINA ZIBIBBO

150 ml / 22 7

Oferujemy takze roznego rodzaju wina wloskie.

Zapraszamy do Zapoznania siq Z Nasz3 Karta} Win.

gozdzikami i laskg cynamonu. Serwowane

w sezonie jesienno-zimowym / 200 ml / 25 zt



Birra

PIWA
Piwo lane
.PERONI
2501l 144/ qo0 ml /161 Piwo bezalkoholowe
. 4.PERONI ,0”
leO bUtﬁlkOwe 330 ml / 14 7t
2.PILSNER URQUELL 5.KSIAZECE ZLOTE PSZENICZNE ,0”
500 ml / 20 zl sooml /18 zt
3.KSIAZECE (IRISH ALE, ZLOTE 6.LECH FREE LIMONKA Z MIETA,
PSZENICZNE, CZERWONY LAGER, IPA) GREJPFRUT Z POMELO, GRANAT Z ACAI
500 ml / 18 z 330 ml / 14 21

Alcolici

ALKOHOLE

Drinki Whisky

1., APEROL SPRITZ/ 28 zt 10.BALLANTINES/ 40 ml / 15 7
».GREEN SPRITZ / 28 71 11.CHIVAS REGAL / 40 ml / 20 71
3. LIMONCELLO SPRITZ [ 28 zt 12JOHNNIE WALKER RED/ 40 ml/ 15 zi
4. MOHITO / 28 zt 13.JOHNNIE WALKER BLACK / 40 ml / 20 zt
YYYYYYYYYYY 5. GEORGIA LIBRE 14JACK DANIEL's/ 40 ml / 20 7k
é’@% & Wodka (40 ml) / 22 zt
6. CUBA LIBRE andy

@M & Bacardi (40 ml) / 22 71

7. JACK AND COKE

15.85TOCK 84/ 40 ml / 15 zt

ORIGINAL TASTE

Ceny e & Whisky Jack Daniel's (40 ml) / 30 z
Gk Vodka
o, e 16.ABSOLUT"/ 40ml /10 71
Aperl tlf 17.FINLANDIA / 40 ml / 10 zi

8.CAMPARI / 40 ml / 12 71

9.APEROL / 40 ml / 12 zk 18.GRAPPA [ 40 ml /16 71



Aperitif Liquori

LIKIERY ZIOLOWE LIKIERY
19.AMARO RAMAZZOTTI / 40 ml / 16 2 24 LIMONCELLO / 40 ml / 16 zt
20.AMARO AVERNA / 40 ml / 16 zl 25.BAILEY's / 40 ml / 16 zt
21 AMARO FERNET BRANCA/ 40 ml / 16 zt 26.SAMBUCA / 40 ml / 16 zt
22, AMARO JEGERMEISTER/ 40 ml / 16 7t 27.BACARDI / 40 ml / 16 zt
23.AMARO MONTENEGRO / 40 ml / 16 zt 28, AMARETTO DI SARONNO / 40 ml / 16 zt

29.GIN BEEFEATER / 40 ml / 16 zt
30.RUM GALEON / 40 ml / 10 zt
3.BOMBARDINO/ 40 ml / 16 zt
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